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Bénéficie de I'aide de 1'Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et fruits & I'école »

Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 07 au 11 Septembre 2026

lundi

BIO

Pates a la

bolognaise
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Vege

Croc lait

Prunes jaunes

REPAS VEGE

I I viandes d'origine frangaise

Certifié péche durable

mardi mercredi jeudi vendredi
. Tomate Friand au
Pasteque ..
vinaigrette fromage
, . Poisson du
Porc aux Sauté de boeuf Pouletala .
. ) .. jour sauce
poivrons aux olives Mexicaine .
ratatouille
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BIO Purée de Petit pois B!O
Semoule ) Riz
légumes carottes
-
BIO
Camembert
Yaourt Liégeois
., g. Glace
aromatisé vanille

BIO) Produit dorigine biologique

% Légumes frais

* LENTILLES LOCAL DE NIVILLAC

CERTIFICATION
mmmmmmmmmmmm

Certifier environnemental 2

Haute valeur environnementale



