Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 16 au 22 juin 2026

lundi 15 mardi 16 mercredi 17 jeudi 18 vendredi 19
HORS Tomate Melon
D'CEUVRE mozzarella
Légziirzles RoOti de porc au Chipolatas Poisson Pané
PLAT 5 . p p R Poulet roti Sauce
couscous jus grillées . .
Beéarnaise
sule et % Haricots @
GARNITURE Flageolets Ratatouille Purée
sauce tomate beurre
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FROMAGE Croc lait Camembert Emmental
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DESSERT Compote Bannae Péche Yaour.t . G:ateau a
aromatisé I'orange
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Légumes frais Haute valeur environnementale
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Bénéficie de l'aide de I'Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et fruits a l'école »
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Repas confectionnés de facon traditionnelle par la cuisine centrale ,validés par une diététicienne




