
Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 07 au 13 Juin 2021

Recette du mois de Juin: Tarte aux légumes du soleil et thon

REPAS VEGE

lundi 7 mardi 8 mercredi 9 jeudi 10 vendredi 11 

Entrée Salade De 
Tomates

Concombre À 
La Bulgare Rillettes

Plat Porc À La 
Chinoise

Pizza aux 
légumes

Pâtes 
Carbonara

Dinde À 
L'Estragon

Marée fraiche 
sauce aux 
agrumes

Accompagnement Riz Cantonnais Salade verte Semoule
Purée de 

pommes de 
terre et céleri

Fromage Tomme blanche Carré frais Emmental

Dessert Fruit de saison Petits suisses 
sucrés Flan Vanille Far nature Fruit de saison

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 14 au 20 Juin 2021

Recette du mois de Juin: Tarte aux légumes du soleil et thon

REPAS VEGE

lundi 14 mardi 15 mercredi 16 jeudi 17 vendredi 18 

Entrée Chou-fleur 
sauce cocktail

Betterave à 
l'orange Melon

Plat Boulettes de 
Boeuf

Couscous de 
poulet

Poisson pané, 
fondue de 
courgettes

Tarte au 
fromage

Marée Fraîche 
Sauce Au Curry

Accompagnement Flageolets
Légumes de 
couscous et 

Semoule

Pommes de 
terre vapeur Salade verte Riz

Fromage Chèvre Camembert

Dessert Crème vanille Fruit De Saison Panna Cotta Au 
Caramel Fromage blanc  Clafoutis

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 21 au 27 Juin 2021

Recette du mois de Juin: Tarte aux légumes du soleil et thon

REPAS VEGE

lundi 21 mardi 22 mercredi 23 jeudi 24 vendredi 25 

Entrée Carottes Au 
Citron

Tomate 
mozzarella

Plat
Pâtes à la 
bolognaise 

végétarienne

Porc aux 
poivrons Sauté De Veau Poulet rôti

Poisson Pané 
Sauce 

Béarnaise

Accompagnement Pommes 
sautées

Purée De 
Légumes Petits pois Carottes Vichy

Fromage Tomme grise Vache Qui rit Mimolette

Dessert Fromage blanc Fruit de saison Fruit de saison Brownies Compote De 
Fruits

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 28 Juin au 04 Juillet 2021

Recette du mois de Juillet: Moelleux aux framboises et poivre blanc

REPAS VÉGÉ

lundi 28 mardi 29 mercredi 30 jeudi 1 vendredi 2 

Entrée Melon Carottes râpées REPAS PIQUE 
NIQUE

Plat Colombo De 
Volaille Chipolatas Rôti De Porc Hachis 

végétarien Jambon

Accompagnement Printanière de 
légumes Frites Ratatouille Salade verte Chips

Fromage Brie Emmental Vache Qui Rit

Dessert Fruit de saison Glace Eclair au 
chocolat Crème Vanille Yaourt à boire

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 05 au 11 Juillet 2021

Recette du mois de Juillet: Moelleux aux framboises et poivre blanc

REPAS VEGE

lundi 5 mardi 6 mercredi 7 jeudi 8 vendredi 9 

Entrée

Salade Du Jour 
(Salade Verte, 

Lardons, Olives, 
Poivrons)

Salade 
piémontaise

Salade de 
tomates

Plat Chili sin carne Porc aux raisins Poulet Rôti Boeuf Sauce 
Aigre Douce

Poisson du jour 
sauce safrané

Accompagnement Riz Frites Brocolis

Courgettes, 
Carottes, 

Pousses De 
Soja

Semoule

Fromage Petit moulé Cantal Saint Paulin

Dessert
Fondant au 

chocolat 
végétarien

Fruit de saison Crème Aux 
Oeufs

Flan Au 
Caramel Fruit de saison

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.


