Restaurant scolaire de Nivillac

Semainedu 01au 07 Octobre 2018
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Produit frais 5 Produit Bio Produit Local i

Produit Maison

vousrapprocher du cuisinier.

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, mercide




Restaurant scolaire de Nivi

Semaine du 08 au 14 Octobre 2018
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Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de
vous rapprocher du cuisinier.




Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 15 au 210ctobre 2018
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Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, mercide ‘
vousrapprocher du cuisinier. l




Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 05 au 1MNovembre 2018
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Produit frais ﬁ

Produit Bio
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Produit Maison

vous rapprocher du cuisinier.

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, mercide




Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 12 au 18 Novembre 20 18

e Vol \ eyt i=1 ru: A/, Hal=ilal L) ] ' ¥ - o P >
U mois de Novembre: Verrine ae Potimarron au Garamoat

lundi 12

mercredi 14

jeudi 15

vendredi 16

Pl Salade DE
Entrée , " 8 | |Salade bretonne* | @
acp - d'Automne | | s
‘ I . Rougail de [ . ‘
oeuf Marée fraiche oa " Poisson du jour
saucisse i
| =7p Poélée
4 : ; inardsala : | campagnarde
Accompagnement Puree de potiron Blé gourmand Ep R Lentilles j pad
creme | (haricots verts,
- | carottes, lardons)
BlO 2 " i
Fromage Camembert Gouda Camembert I
o). 5 T
S < = Crumble aux Compote Yaourt nature
Dessert Liegeois caramel Fruit de saison il 2
pommes | pomme-banane sucré
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Produit frais H Produit Bio Produit Local Produit Maison I

vous rapprocher du cuisinier.

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, mercide




Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 19 au 25 Novembre 2018
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Produit frais g Produit Bio Produit Local 3 Produit Maison

vousrapprocher du cuisinier.

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, mercide




Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 26 Novembre au 02 Décembre 2018
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Produit Maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de
vous rapprocher du cuisinier.




Restaurant scolaire de Nivillac

Semainedu 03 au 09 Décembre 2018
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Produit frais g Produit Bio Produit Local

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, mercide

vous rapprocher du cuisinier.




Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 10 au 16 Décembre 2018
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Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, mercide
vousrapprocher du cuisinier.




Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 177 au 23 Décembre 2018
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Produit frais Produit Bio
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Produit Maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de
vousrapprocher du cuisinier.




