
Accueil de Loisirs
de Nivillac

Semaine du 18 au 24 Avril 2022

REPAS VEGE

lundi 18 mardi 19 mercredi 20 jeudi 21 vendredi 22 

Entrée Saucisson À 
L'Ail

Friand au 
fromage

Céleri À La 
Mimolette

Plat Férié Poulet aux 
herbes

Gratin De 
Macaronis Au 

Thon

Carottes, pois 
chiches et 

tomates

Marée Fraîche 
Sauce Citron

Accompagnement Brocolis Salade verte Semoule 
couscous

Pommes 
Vapeur

Fromage Carré frais

Dessert Quatre quart Fruit de saison Tarte aux fruits Fromage blanc

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 25 Avril au 01 Mai 2022

REPAS VEGE

lundi 25 mardi 26 mercredi 27 jeudi 28 vendredi 29 

Entrée Carottes 
Râpées 

Betteraves 
rouges

Plat Boeuf 
bourguignon

Rôti de Porc au 
jus

Lasagnes De 
Légumes Burger de veau Poisson sauce 

dieppoise

Accompagnement Frites Haricots beurre Salade Verte Petits pois Boulgour

Fromage Gouda Fromage ail et 
fines herbes Brie

Dessert Compote de 
pommes

Yaourt 
Aromatisé

Fromage Blanc 
Aux Fruits Fruit de saison

Moelleux aux 
pépites de 

chocolat

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 02 au 08 Mai 2022

REPAS VEGE

lundi 2 mardi 3 mercredi 4 jeudi 5 vendredi 6 

Entrée Taboulé 
Oriental

Tomates 
vinaigrette

Plat Emincé De 
Dinde Forestier

Boeuf au 
paprika

Poisson Pané 
Sauce Tartare Flageolets Poisson sauce 

basilic

Accompagnement Jardinière De 
Légumes

Purée de 
pommes de 

terre

Poêlée De 
Haricots Plats

Carottes, 
pommes de 

terre
Riz basmati

Fromage Edam Tomme noire Coulommiers

Dessert Fruit de saison Compote De 
Fruits Tarte Au Citron Crème Au 

Caramel Fruit de saison

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 09 au 15 Mai 2022

REPAS VEGE

lundi 9 mardi 10 mercredi 11 jeudi 12 vendredi 13 

Entrée Oeuf 
mayonnaise

Salade De 
Tomates Salade Niçoise

Plat Pâtes aux Hachis 
Parmentier

Paupiette De 
Veau Au Cidre Poulet rôti Marée Fraîche 

Au Beurre Blanc

Accompagnement 3 fromages Salade verte Frites Haricots verts Pommes 
Vapeur

Fromage Emmental Chèvre

Dessert Fruit de saison Fruit de saison Glace Yaourt sucré Crêpes Au 
Sucre

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 16 au 22 Mai 2022

REPAS VEGE

lundi 16 mardi 17 mercredi 18 jeudi 19 vendredi 20 

Entrée Taboulé Carottes râpées 
vinaigrette

Plat Chipolatas Pâtes à la Marée Fraiche 
Sauce Curry

Nugget's de 
volaille

Poisson sauce 
crustacée

Accompagnement Pommes 
Rissolées Bolognaise Julienne De 

Légumes Ratatouille Semoule

Fromage Saint Moret Camembert Saint Nectaire

Dessert Fromage blanc Fruit de saison Crème Aux 
Oeufs Glace Compote de 

fruits

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 23 au 29 Mai 2022

lundi 23 mardi 24 mercredi 25 jeudi 26 vendredi 27 

Entrée Raïta De 
Concombres

Plat Sauté De Porc 
Aux Raisins

Carbonade De 
Boeuf Côte de porc

Accompagnement Coquillettes Au 
Beurre Carottes Pommes de 

terre au beurre

Fromage Vache qui rit Comté

Dessert Fruit de saison Fromage Blanc 
Aux Fruits

Gâteau Au 
Yaourt

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.


