Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 06 au 10 avril 2026

lundi

mardi mercredi vendredi
HORS LUNDI DE PAQUES Cervelas CEuf dur
D'CEUVRE nature mayonnaise
Cuisse de %ot%ce% sauce Poisson du
PLAT Chipolatas oulet roti . ) jour sauce
p p )
pois chiches
Ketchup beurre blanc
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Bénéficie de l'aide de I'Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et fruits a I'école »
[ 1

Certifié péche durable [ NGZ

Haute valeur environnementale

Légumes frais %

Repas confectionnés de facon traditionnelle par la cuisine centrale ,validés par une diététicienne




