Restaurant scolaire de Nivillac
Semaine du 23 au 27 mars 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Pates M:‘é"fm& Poisson du jour
PLAT Beeuf Bourguignon sauce beurre Blanc Chipolatas Poisson pané
Pommes vapeur Haricots beurre
ise * Fondue de Poireaux
GARNITURE Fagon bf’l"gria‘f’e Brocolis .
gruyeére rapé riz
Croc lait Emmental Camembert
FROMAGE :
Compote de fruits

DESSERT Yaourt sucré Poire Gateau au yaourt

Repas confectionnés de fagon traditionnelle par la cuisine centrale ,validés par une diéteticienne
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R o wwwmscomile \_

% lentilles Bio ( ferme des Ecureuils, Nivillac)

* Pomme bio (vergers du littoral Herbignac )




