Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 16 au 20 mars 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
5 Potage de Betteraves
ENTREE légumes vinaigrette
PLAT Steak hach_e de Carottes.sauce pois Chipolatas Roti de porc aux Poisson du jour
beeuf au jus chiches Pruneaux sauce tomate
Semoule Purée de pommes Petits pois Riz pilaf
GARNITURE Pommes clle terre . de terre
sautées S
Croc lait Camembert Chanteneige
FROMAGE :
Kiwi Pomme™
DESSERT e Mousse au (.Ihocolat L/_f:;g‘ Far nature Fromage k.)lanc aux
S au lait y T fruits
Repas confectionnés de fagon traditionnelle par la cuisine centrale ,validés par une diététicienne
.::I' Produit biologi Toutes | iand
FranceAgriMer roduit biologique outes e's \_/le_m es . .
sont d'origine Certification
environnementale 2

ETABUSSEMENT RATIONAL
DS PROCUITS D LACRRCULTLR §T OF LA MER

Bénéficie de I'aide de I'Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et fruits a I'école »

Légumes frais

S P

B B francaise

Haute valeur

environnementale

* Pomme bio (vergers du littoral Herbignac )

o \/J Certifi¢ péche durable

DURABLE




