Restaurant scolaire

de Nivillac

Semaine du 08 au 14 Novembre 2021

lundi 8 mardi 9 mercredi 10 jeudi1l vendredi 12

Céleri a la
mimolette

Entrée Endives Au Bleu

Sauté de Porc Pizza aux Marée fraiche
. Cordon bleu : 1
au caramel légumes sauce citronnée
. Purée De
Accompagnement Riz Salade verte ) Semoule
Potiron
Fromage Camembert Petit moulé
, , . : o : Fromage Blanc
Dessert Fruit de saison Fruit de saison Liégeois vanille 9
Au Sucre
\ Produit frais I Produit Bio I Produit local Produit maison I

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous
rapprocher du cuisinier.




Restaurant scolaire

de Nivillac

Semaine du 15 au 21 Novembre 2021

landi 15

mardi 16

mercredi 17

jeudi18

vendredi 19

Créme de
. Pommes de
Entrée carottes au Betterave
terre au thon )
cumin
Pates Sauté de Porc Steak haché a Poulet Marée fraiche
au curry la tomate basquaise sauce citron
Facon oy s
¢ ) . . Poélée De
Hccompagnement bolognaise Flageolets Brocolis Riz .
P Légumes
vegetarienne
Fromage Tomme Chévre
) ) Yaourt Entremets . )
Dessert Fruit de saison y . Fruit De Saison Quatre quarts
Aromatisé Pistache
\ Produit frais I Produit Bio I Produit local Produit maison I

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous
rapprocher du cuisinier.




Restaurant scolaire

de Nivillac

Semaine du 22 au 28 Novembre 2021

landi 22 mardi 23 mercredi 24

jeudi 25

vendredi 26

Salade La
Havane Salade colmar
Entrée (Concombre, (chou et
Poulet, Tomate, jambon)
Mangue, Citron)
. Hachis Poisson pané Poisson Du
Eminceé de : s ]
Dinde forestier Pa’rnjen’gler sauce aux Ro6ti de Porc Marché Sauce
végétarien poireaux Oseille
Accompagnement Pates Salade verte Pommes de Jarc:.hmere de Semoule
terre vapeur légumes
Fromage St Paulin Cantal Brie
Dessert Compote de Fruit de saison Fruit de saison Gateau Basque Yaourjc .
pommes Aromatisé

\ Produit frais I Produit Bio I Produit local

Produit maison

rapprocher du cuisinier.

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous




Restaurant scolaire

de Nivillac

Semaine du 29 Novembre au 05 Décembre 2021

REPAS VEGE
0 O Qro 0 0 0 0 0
Salade verte,
Créme de mais, dés de
: Salade Grecque :
potiron jambon,
emmental
Plo Pates carbonara Haricots blancs Boeuf Poulet roti Marée fraiche
au beurre blanc
, Haricots verts a Pommes de
ompagneme aux léegumes Aux Carottes s
['ail terre vapeur
omage Gouda Camembert Vache Qui Rit
Desse Fruit de saison Fromage blanc Flan nappe Riz Au Lait Fruit de saison
aux fruits caramel
\ Produit frais I Produit Bio I Produit local Produit maison I

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous
rapprocher du cuisinier.




