
Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 10 au 16 Mai 2021

Recette du mois de Mai: Tarte aux noix, caramel et saveurs asiatiques

REPAS VEGE

lundi 10 mardi 11 mercredi 12 jeudi 13 vendredi 14 

Entrée Oeuf 
mayonnaise

Salade de 
tomates

Salade 
Crevette, 

Concombre, 
Mozzarella

Plat Pâtes au 
fromage Nugget's Foie De Veau Casoulet 

végétarien

Accompagnement Jardinière de 
légumes Purée De Céleri Patate Douce Et 

Navets

Fromage Emmental

Dessert Fruit de saison Compote de 
fruits Glace Tarte Aux 

Pommes

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 17 au 23 Mai 2021

Recette du mois de Mai: Tarte aux noix, caramel et saveurs asiatiques

REPAS VÉGÉ

lundi 17 mardi 18 mercredi 19 jeudi 20 vendredi 21 

Entrée Taboulé À La 
Menthe

Tomate 
Vinaigrette

Plat Poulet rôti aux 
herbes Semoule Marée fraîche 

au beurre blanc Chipolatas
Cassolette De 

Poisson Et 
Crevettes

Accompagnement Pommes 
Rissolées

Pois cassés 
sauce tomate

Julienne De 
Légumes

Purée de 
pommes de 

terre

Nouilles Aux 
Légumes

Fromage Saint Moret Tomme grise Chèvre

Dessert Fruit de saison Yaourt nature Ile flottante Yaourt sucré Crème Aux 
Oeufs

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 24 au 30 Mai 2021

Recette du mois de Mai: Tarte aux noix, caramel et saveurs asiatiques

REPAS VEGE

lundi 24 mardi 25 mercredi 26 jeudi 27 vendredi 28 

Entrée Céleri Aux 
Raisins Raïta

Plat Joue De Porc 
Au Cidre Boeuf mode Porc Au 

Romarin
Lasagnes 

végétarienne
Poisson du jour 

sauce fenouil

Accompagnement Pommes De 
Terre Sautées Carottes Pommes De 

Terre Au Beurre Salade verte Riz

Fromage Saint Moret Comté Camembert

Dessert Fromage blanc Fromage blanc 
aux fruits Flan Nature Gâteau Au 

Yaourt Fruit de saison

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Restaurant scolaire
de Nivillac

Semaine du 31 Mai au 06 Juin 2021

Recette du mois de Juin: Tarte aux légumes du soleil et thon

REPAS VEGE

lundi 31 mardi 1 mercredi 2 jeudi 3 vendredi 4 

Entrée Cervelas

Salade De 
Bretagne 

(Chou-Fleur Et 
Pommes De 

Terre)

Plat Pâtes Goulasch De 
Boeuf

Brandade de 
poisson

Rougail 
saucisse

Poisson Du Jour 
Fondue De 

Poireaux

Accompagnement Pois chiches, 
tomate et crème

Légumes 
Campagnards Salade verte Riz Boulgour

Fromage Brie Vache qui rit Emmental

Dessert Fruit de saison Liégeois 
Caramel

Crumble Aux 
Fruits

Compote De 
Bananes Yaourt sucré

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.


