
Accueil de loisirs de Nivillac

Semaine du 21 au 27 Octobre 2019

Recette du mois d'Octobre: Tarte paillasson de pommes de terre et poireaux

lundi 21 mardi 22 mercredi 23 jeudi 24 vendredi 25 

Entrée

Salade De 
Américaine 

(Petits Pois, Riz, 
Emmental, 

Maïs)

 Chou Chinois 
Au Soja & 
Carottes

Concombre À 
La Menthe

Betteraves À 
L'Échalote

Poireaux 
Mimosa

Plat
Rôti De Porc 

Sauce Moutarde 
À L'Ancienne

Poisson Pané 
Sauce Chorizo

Rôti De Dinde 
Au Cidre

Omelette 
Paysanne

Poisson Du Jour 
Au Thym

Accompagnement Haricots Beurre 
À L'Ail

Pommes De 
Terre Vapeur Coquillettes Salade Verte

Purée De 
Pommes De 

Terre & Panais

Fromage Pyrénées Plateau De 
Fromages

Plateau De 
Fromages Cantafrais Emmental

Dessert Mousse Au 
Chocolat

Compote De 
Fruits

Pomme Cuite 
Au Four Bavarois Fruit de saison

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.



Accueil de loisirs de Nivillac

Semaine du 28 au 3 Novembre 2019

Recette du mois d'Octobre: Tarte paillasson de pommes de terre et poireaux

lundi 28 mardi 29 mercredi 30 jeudi 31 vendredi 1 

Entrée Macédoine 
Mayonnaise

Cervelas 
Gribiche

Salade Dalida 
(Pomme, 

Banane, Céleri 
Rave, 

Mayonnaise)

Salade 
Automnale 

(Mâche, Bleu, 
Poire, Croûtons)

Plat Burger De Veau 
Au Jus

Sauté De Boeuf 
Au Jus

Jambalaya 
(Saucisse 

Fumé, Chorizo, 
Ananas)

Retour Du 
Marché Sauce 

Béarnaise

Accompagnement Macaronis Carottes 
Persillées Riz Tomaté

Fondue 
D'Endives/ 
Boulgour

Fromage Plateau De 
Fromages

Plateau De 
Fromages Tomme blanche Chèvre

Dessert Fruit De Saison Abricots au 
sirop

Crème Aux 
Oeufs Fruit De Saison

Produit frais Produit Bio Produit local Produit maison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous 
rapprocher du cuisinier.


