Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 03 au 09 Septembre 2018

ecette du mois de Septembre: Créme de carottes, lentilles corail et betteraves au cumin
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Produit frais I Produit Bio I Produit Local I Produit Maison I

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous
rapprocher du cuisinier.

Nos producteurs locaux:
Fruits et légumes: Leroux & Vannes (d4) Poissons: Cap Marée & Nantes (44)
Viandes: Betail Viande & Vezin Lecoquet (35) Pommes: Vergers du Littoral a Herbignac (44)
Produits laitiers: Groupe Even a Ploudaniel (29) Volailles: Terre Plumes a Le Faou (29)




Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 10 au 16 Septembre 2018

Recette du mois de Septembre: Créme de carottes, lentilles corail et betteraves au cumin
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Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous
rapprocher du cuisinier.

Nos producteurs locaux:
Fruits et légumes: Leroux a Vannes (44) Poissons: Cap Marée a Nantes (44)
Viandes: Betail Viande a Vezin Lecoquet (35) Pommes: Vergers du Littoral a Herbignac (d44)
Produits laitiers: Groupe Even & Ploudaniel (29) Volailles: Terre Plumes & Le Faou (29)




Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 17 au 23 Septembre 2018

ecette du mois de Septembre: Créme de carottes, lentilles corail et betteraves au cumin
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Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous
rapprocher du cuisinier.
Nos producteurs locaux:
Fruits et légumes: Leroux & Vannes (44) Poissons: Cap Marée a Nantes (dd)
Viandes: Betail Viande a Vezin Lecoquet (35) Pommes: Vergers du Littoral a Herbignac (44)
Produits laitiers: Groupe Even & Ploudaniel (29) Volailles: Terre Plumes & Le Faou (29)




Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 24 au 30 Septembre 2018

ecette du mois de Septembre: Créme de carottes, lentilles corail et betteraves au cumin
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Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous
rapprocher du cuisinier.

Nos producteurs locaux:

Fruits et légumes: Leroux & Vannes (44) Poissons: Cap Marée a Nantes (dd)
Viandes: Betail Viande a Vezin Lecoquet (35) Pommes: Vergers du Littoral a Herbignac (44)
Produits laitiers: Groupe Even a Ploudaniel (29) Volailles: Terre Plumes & Le Faou (29)




