
  

 

Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 05 au 11 Juin 2023
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P lundi 5  mardi 6  mercredi 7  jeudi 8  vendredi 9  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Melon

Torsade et son
emmental râpé

Petits suisses
sucrés

Brunoise de
légumes sauce

tomate et
lentilles corail

Salade De
Tomates

Dinde à l'ananas Cuisse de poulet
Hachis

parmentier
Marée fraiche

sauce à l'orange

Riz Ratatouille Salade verte
Haricots plats et

carottes

Fromage Fromage Fromage

Fruit de saison Flan Vanille Fruit de saison Far nature
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Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 12 au 18 Juin 2023
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P lundi 12  mardi 13  mercredi 14  jeudi 15  vendredi 16  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Melon

Chipolatas
Boeuf à la

provençale

Poisson pané,
fondue de
courgettes

Marée Fraîche
Sauce Au Curry

Frites et ketchup Carottes vichy
Pommes de terre

vapeur
Riz

Fromage Fromage Fromage

Compote Fruit De Saison Crème vanille  Clafoutis nature

Betterave
vinaigrette

Quiche au
fromage

Salade verte

Fruit De Saison
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Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 19 au 25 Juin 2023
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P lundi 19  mardi 20  mercredi 21  jeudi 22  vendredi 23  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Carottes râpées
Tomate

mozzarella

Rôti de porc Cordon bleu Poulet rôti
Poisson Pané

Sauce Béarnaise

Flageolets
Courgettes et

pommes de terre
gratinées

Haricots beurre Purée

Fromage Fromage

Fruit de saison Fruit de saison Brownies
Compote De

Fruits

Légumes
couscous

et semoule

Fromage

Yaourt
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Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 26 Juin au 02 Juillet 2023
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P lundi 26  mardi 27  mercredi 28  jeudi 29  vendredi 30  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Concombres
vinaigrette

Melon

Colombo De
Volaille

Pâtes à la
carbonara

Paupiette de veau
Poisson en sauce

ratatouille

Petits pois
et son emmental

râpé

Gratin de
chou-fleur et

pommes de terre
Pépinettes

Fromage Fromage

Fruit de saison Glace Eclair au chocolat Petits suisses

Carottes râpées

Paëlla

végétarienne

Yaourt aux fruits

REPAS VÉGÉ



  

 

Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 03 au 09 Juillet 2023
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P lundi 3  mardi 4  mercredi 5  jeudi 6  vendredi 7  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Melon
Salade de
tomates

Rôti de porc cuit
froid mayonnaise

Poulet Rôti
Boeuf Sauce
Aigre Douce

Raviolis

Salade de
pommes de terre

et tomates

Brocolis au
beurre

Haricots verts
natures

Salade verte

Fromage Fromage

Yaourt à boire et
madeleine

Crumble de
pommes et fruits

rouges
Gâteau au yaourt

Mousse au
chocolat au lait

Pâtes et
emmental râpé

Sauce lentilles
corail et julienne

de courgettes

Fromage

Fruit de saison

REPAS VÉGÉ


