
  

 

Accueil de loisirs de Nivillac

Semaine du 24  au 30 Avril 2023
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P lundi 24  mardi 25  mercredi 26  jeudi 27  vendredi 28  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Saucisson À L'Ail

Boeuf
Bourguignon

Rôti De Porc Au
Jus

Gratin de
macaronis au

thon

Frites Flageolets Salade verte

Fromage Fromage

Compote de
pommes

Yaourt aromatisé Fruit de saison

Lasaganes
végétariennes

Salade verte

Fromage

Tarte Aux Fruits

REPAS VÉGÉ



  

 

Accueil de loisirs de Nivillac

Semaine du 01 au 06 Mai 2023
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P lundi 1  mardi 2  mercredi 3  jeudi 4  vendredi 5  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Crêpe au fromage

Semoule

et légumes
couscous

Fruit de saison

Tomates
vinaigrette

Férié Raviolis
Poisson Pané

sauce béarnaise
Poisson Sauce

crème Citronée

Salade verte
Poêlée De

Haricots Plats
Riz pilaf

Fromage Fromage

Crème Caramel Salade de fruits
Fromage Blanc

Aux Fruits

Pâtes

Edam

Fruit de saison
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Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 08 au 14 Mai 2023
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P lundi 8  mardi 9  mercredi 10  jeudi 11  vendredi 12  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Oeuf mayonnaise

Fruit de saison

Carottes râpées
vinaigrette

Férié Nugget's ketchup
Galette

chipolatas
Poisson sauce au

beurre blanc

Petits pois,
carottes

Salade verte
Purée pommes

de terre et  céleri

Fromage Fromage

Compote de
fruits

Glace Gâteau au yaourt

Oeuf mayonnaise

Pâtes au

fromage

Fruit de saison

REPAS VÉGÉ



  

 

Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 15 au 21 Mai 2023
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P lundi 15  mardi 16  mercredi 17  jeudi 18  vendredi 19  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Cervelas
vinaigrette

Poulet rôti aux
herbes

Marée fraîche au
beurre blanc

Jour de
l'ascension

Pont de
l'ascension

Pommes
Rissolées

Julienne De
Légumes

Fromage

Fruit de saison Ile flottante

Tomate
Vinaigrette

Purée de
pommes de terre

Nouilles Aux
Légumes

Chèvre

Yaourt sucré Crème Aux Oeufs

Pâtes façon bolo,

 fromage râpé

Fromage

Compote

REPAS VÉGÉ



  

 

Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 22 au 28 Mai 2023
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P lundi 22  mardi 23  mercredi 24  jeudi 25  vendredi 26  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Concombres
vinaigrette

Carottes râpées
vinaigrette

Sauté de porc à
l'indienne

Boulette de boeuf Rôti de dinde
Poisson du jour

sauce fenouil

Semoule
Haricots verts

natures
Pommes de terre

sautée
Riz

Fromage Fromage

Fruit de saison Clafoutis nature
Panna cotta aux

fruits rouges
Fromage blanc

aux fruits

Pizza
végétarienne

Salade verte

Fromage

Fruit de saison
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Restaurant scolaire de Nivillac

Semaine du 29 Mai au 04 Juin 2023
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P lundi 29  mardi 30  mercredi 31  jeudi 1  vendredi 2  

HORS
D'ŒUVRE

PLAT

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Pastèque Rillettes

Férié
Brandade de

poisson
Rougail saucisse

Poisson Du Jour
Fondue De
Poireaux

Salade verte Riz Boulgour

Fromage

Crumble Aux
Fruits

Compote De
Bananes

Yaourt sucré

Pâtes sauce pois
chiches,

carottes poêlées

Fromage

Liégeois Caramel

Pois chiches,
tomate et crème

Brie

Fruit de saison

REPAS VÉGÉ


